Nepecené Fezy

Suroviny:

2 balicky susenek Be-Be (kakakové)
2 vanilkové pudingy

650 ml mléka

2 vanilkové cukry

1 velky Lipanek vanilkovy

1 smetana ke Slehani

strouhané orechy

Postup:

Stredni pekac/plech vylozime susenkami. Uvafime dva pudingy a jeden vanilkovy cukr v mléce. Jesté
do teplého pudingu zaslehame Lipanek. Na prvni vrstvu suSenek dame hotovy puding a pokud mame
stfedni pekac, dame znovu na puding sudenky a dalsi vrstvu pudingu. Vrstveni koncime suSenkami.
USlehame si jednu smetanu s vanilkovych cukrem. SlehaCku navrstvime na susenky a posypeme orechy.
Rezy nechame ulezet v lednici minimalné dvé hodiny, nejlépe do druhého dne.
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